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Fruhling in der Hauderei

Liebe Freundinnen und Freunde der Hauderei,

der Fruhling ist in der Hauderei angekommen. Die Tage werden langer
und wir starten gemachlich in die Terrassensaison - am Sonntag
wurden bereits die ersten Sonnenstrahlen auf unserer Terrasse bei
Kaffee und Kuchen genossen.

In den kommenden Wochen haben wir wieder einige Aktionen, Uber
die wir euch gerne informieren mdchten.

Diesmal im Newsletter:

Aktueller Mittagstisch

Offnungszeiten an Ostern
Osterfrihsticksbuffet am Ostersonntag
Einladung zum gemeinsamen Frihjahrsputz
Information Uber weitere Termine & Konzerte
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Herzliche GriBe
euer Hauderei-Team und
Vorstand & Aufsichtsrat der Hauderei-Genossenschaft

Aktueller Mittagstisch (01.-04. April)



MITTAGSTISCH IN DER HAUDEREI|
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MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG
01.04.2026 02.04.2026 03.04.2026 04.04.2026
Lasagne mit kleinem Salat hausgemachte Frikadelle mit Kartoffeleintopf mit Bockwurst
5 Karotten-Gemiise an
a Kartoffelplree Karfreitag
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S griine Bandnudeln mit Ofengemiise mit Feta und vegetarischer Kartoffeleintopf
L Gemiise-Curry Baguette
£ Karfreitag
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Allergane: Getrewde: Wezan (Dinkel, Roggan, Garste, Hafer, b) Krebstiers: Gamelen, Krabben, Hummer, < Eier: Eler und daraus gewonnene Erzeugnisse, ) Fisch: Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse, ) Erdnsse: Erdnilsse und Erzeugnisse daraus,
1) Sojabonnen: Sojabohnen und Erzeugnisse daraus, g) Milch: Mich und Laktose. h) Schalenfriehte: Mandeh, Haselnisse, Walniisse, Fecanniisse, Paraniisse, i Pistazien. ) Sellrie: Sellerie un Erzeugrisse daraus. ) Senf: Senf und Erzeugnissa
daraus, k) und Erzeug 1 Sultite: Bei iber 10 mglxg 10 g, m) Lupinen: Lupinen und Erzeugnissa daraus, ) Weichtiers: Muscheln, Austem, Schnacken, Titanfisch, o) Hillsanfriichte: Erbsan, Linsan

Nur solange der Vorrat reicht. Alle Mends inklusive Dessert.
' Vorbestellung erbeten iiber: mittagstisch@hauderei.de

| Alle Gerichte auch Hauderei Café & Bistro eG
l Hochstrale 34, 51545 Waldbro|
TO Go- 02291 9099005 - info@hauderei.de

Vorbestellungen bitte an: mittagstisch@hauderei.de

Den jeweils aktuellen wéchentlichen Mittagstisch findet ihr immer
druckfrisch zum Mitnehmen und als Aushang in der Hauderei, oder auf
unserer Homepage.

Offnungszeiten an Ostern

Karfreitag: geschlossen
Samstag: 9-14 Uhr
Ostersonntag: 9-18 Uhr
Ostermontag: geschlossen

Osterfruhstucksbuffet
am 5. April 2026



Startet bei uns entspannt in den Ostersonntag — mit unserem groBen
Osterfrihsticksbuffet.

Freut euch auf eine reichhaltige Auswahl an frischen Brétchen,
herzhaften und stiBen Speisen sowie ein paar osterliche Extras. Genau
richtig, um gemeinsam eine schdéne Zeit zu verbringen und den
Morgen zu genieBen

Ein Glas Secco (auch alkoholfrei) ist im Preis inklusive.

Preis: 23,90 EUR pro Person
Wichtig: Teilnahme nur mit Vorreservierung maglich.

Reserviert rechtzeitig unter reservierungen@hauderei.de - wir freuen
uns auf euch!

Einladung zum gemeinsamen
Fruhjahrsputz am 7. April ab 10 Uhr

Der Frihling ist auch die perfekte Zeit, gemeinsam frischen Schwung
in die Hauderei zu bringen.

Wir laden euch herzlich zum gemeinsamen Frihjahrsputz ein.
Zusammen wollen wir aufraumen, verschénern und alles wieder auf
Vordermann bringen. Ob drinnen oder drauB3en, jede helfende Hand
ist willkommen.

Im Anschluss bleibt natlirlich Zeit, noch zusammenzusitzen und den
Einsatz gemdutlich ausklingen zu lassen.
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Veranstaltungskalender

Geanderte Offnungszeiten: Wir haben gemerkt, ihr seid
samstagnachmittags lieber im Garten. Insofern samstags ab sofort nur

noch bis 14 Uhr gedffnet.

Vorausschau:

Freitag, 10.04.2026, 19:30 Uhr
Dienstag, 05.05. 2026, 18 Uhr
Freitag, 08.05.2026, 19:30 Uhr
Freitag, 22.05.2026, 18:30 Uhr
Pfalz)

Mittwoch, 27.05.2026, 19 Uhr

Evana Folk (mit Anne & Eva Kleine-Horst)
Spargelessen

Groovenus (mit Peter Friese)
Weinverkostung (Weingut Rader, Hillesheim-Rh.-

,Germania in klein™ und ,Waldbrol’s Erbe",

Vortrage von Sandra Gries und Vivienne Richter

Hauderei Café & Bistro eG
HochstraBe 34, 51545, Waldbrol

Diese E-Mail wurde an {{ contact.EMAIL }} gesendet.
Sie haben die E-Mail erhalten, weil Sie sich fir den Newsletter angemeldet

haben.

Im Browser 6ffnen| Abbestellen




